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Termékspecifikáció 

 

Terméknév: Bazsalikom, morzsolt – halal-  

 

Cikkszám: 250382 

Verzió: StL0025 érvényes 25.10.2021-től  

Termékleírás:  

Levesekhez, szószokhoz, salátákhoz, húsokhoz, halakhoz, szárnyasételekhez, zöldségekhez és 

öntetekhez. Élelmiszerek készítéséhez.  

02. Adagolás: 

Receptúra szerint opcionális  

03. Címkézés: 

Bazsalikom 

04. Összetevők: 

100% vágott bazsalikom, ocimum basilicum természetes, napon szárított levelei, minden egyéb 

összetevőtől mentesen 

05. Származási ország: 

EG 

06. Vámtarifaszám: 

12119086 

07. Gyártó: 

Lay Gewürze GmbH 98631 Grabfeld OT Queienfeld, Németország  

Tel. 036944/521-0  

Fax 036944/521-300  

EU-regisztrációs szám: TH 04503 

08. Szabványos csomagolások: 

400 g-os tasak 

09. Csomagolóanyag:  

Tasak: Polietilén (kék belső/fehér külső vagy kék belső/kék külső) 
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10. Batch kódolás: 

Kódolás: Példa: P07166117; P: gyártási tétel; 07: az évszám; 166117: egyedi azonosító a 

számítógépes rendszerből. 

 

11. EAN-kód: 

 400 g-os tasak= 4022197125409 

12. Tárolási és szállítási feltételek: 

Hűvös és száraz helyen tárolandó, naptól védve, max. + 25 °C és max. 75 % páratartalomig.  A 

felbontott tasakra a termék minőségi garanciája érvényét veszti. 

13. Teljes minőségmegőrzési idő: 

730 nap 

14. Minimális minőségmegőrzési idő eladáskor: 

182 nap 

15. Minőségi jelölések: 

Ha a termék megnevezése tartalmazza a "-halal-" szót, az azt jelenti, hogy a termék halal tanúsított. A 

terméket az iszlám törvények szerint gyártották, töltötték és csomagolták, és halal tanúsítvánnyal 

rendelkezik. 

A termék megfelel a hatályos európai uniós élelmiszer rendeleteknek, kiemelten az EU-VO 

1881/2006 rendeletnek, amely az élelmiszerekben és takarmányokban vagy azok felületén található 

egyes szennyező anyagok felső határértékeire vonatkozik. 

Termékeink valamennyi szállítmányára garantáljuk az érzékszervi paraméterek állandóságát. A 

termék megjelenése a nyersanyagok természetes eredete miatt a tűréshatárokon belül változhat. 

Raktározás során kisebb változások lehetségesek, de a termék felhasználható a megadott minimális 

eltarthatósági idő előtt.  (A megfelelő tárolási feltételek betartása esetén, az eredeti lezárt 

csomagolásban). Általánosságban elmondható, hogy a megadott tárolási hőmérséklet biztonságosan 

túlléphető ésszerűen rövid ideig tartó szállítás esetén. 

16. Mintavétel: 

Az analitikai értékelést az ISO 948:2009 szabvány szerinti módosított mintavételi eljárásunk alapján 

biztosítjuk (fűszerek és adalékanyagok mennyiségi és minőségi jellemzőinek vizsgálata). 

17. Idegen anyagokra vonatkozó nyilatkozat: 

Nyersanyagainkat, félkész és késztermékeinket szitálással és fémdetektálással ellenőrizzük a 

kártevők, szennyeződések, (mint például üveg), kő és egyéb idegen anyagok tekintetében. 

Ez a termékbiztosítási rendszer a HACCP-elv alapján működik. 

A mintaként küldött termékek/alapanyagok, különösen a kis mennyiségek és a kézi keverékek 

esetében azonban nem alkalmazunk tisztítást/feldolgozást. 

A végtermék kockázatok teljes kiszűrése érdekében (például az idegen anyagok), a felhasználás előtt 

javasoljuk a szokásos élelmiszer-biztonsági intézkedéseket, például fémdetektálást vagy szitálást 
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18. Mikotoxin/peszticid: 

A mikotoxinok és peszticidek értékei megfelelnek a hatályos uniós rendeleteknek. 

 

19. Géntechnológiai nyilatkozat: 

A termék megfelel az 1829/2003/EK és az 1830/2003/EK GMO-rendeleteknek, ezért nem szükséges 

GMO-termékként feltüntetni. 

20. Sugárkezelési nyilatkozat:  

Beszállítóink nyilatkozata alapján a terméket nem kezelik etilén-oxiddal vagy ionizáló sugárzással. 

21. Érzékszervi jellemzők: 

Paraméterek Lay specifikáció 

Megjelenés zöld 

Szag tipikus 

Íz tipikus 

Vizsgálati közeg 1 g + 800 ml forró csapvíz 

 

22. Kémiai-fizikai információk: 
 

Paraméterek Mimimum Maximum Dimenzió Módszer 

Víztartalom  12,00 % DIN 10229:2000 

Esszenciális olajok 0,50  ml/100g DIN 10228:1995 

Hamutartalom  16,00 % ISO 928:1997 

HCl oldhatatlan hamu  3,50 % ISO 930:1997 

 

23. Mikrobiológiai információk: 

Standard / szabványos értékek: 

Paraméterek Maximum Dimenzió Módszer 

Össz. csíraszám 500000 cfu / g §64 LFGB L00.00-88 mod., L06.00-19 mod. 

Salmonella negatív 25 g-ban §64 LFGB L 00.00-20 

feltételezett Bacillus cereus 1000 cfu / g §64 LFGB L01.00-72 mod., L00.00-33 

Escherichia coli 100 cfu / g §64 LFGB L01.00-54 mod., L00.00-132/2 

Clostridium perfingens 1000 cfu / g §64 LFGB L06.00-39 mod. 

Élesztő 1000 cfu / g §64 LFGB L 01.00-37 mod. 

Penész 1000 cfu / g §64 LFGB L 01.00-37 mod. 
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24.  Tápérték információk: 
 

Paraméterek Érték  Mértékegység 

Számított energia (kcal) 268,00 kcal 

Számított energia (kJ) 1120,00 kJ 

Zsír 4,00 g/100 g 

Telített zsírsavak 0,70 g/100 g 

Szénhidrát (összesen) 43,00 g/100 g 

Szénhidrát (cukor) 42,60 g/100 g 

Fehérje 14,00 g/100 g 

Rosttartalom 17,80 g/100g 

Sótartalom 0,03 g/100 g 

 
A tápértékadatok számított értékek, a szállítói információk és szakirodalmi adatok alapján.  
 
25. Jogi utasítások: 
A termék megfelel a német és az európai élelmiszertörvényeknek, valamint a termék címkéjén 
feltüntetett, mindenkor hatályos rendeleteknek. 
 
 
 
26. Allergén nyilatkozat  

Az 1169/2011/EU 
rendelet szerinti 

allergének 

Recept 
szerint 
mentes 

Keresztszennyeződés 
lehetséges, mert 
ugyanabban a 
gyártóüzemben / -
soron vannak?* 

Ha "igen "*, megteszik-e a 
megfelelő intézkedéseket a 
keresztszennyeződés 
elkerülésére, hogy elkerüljük 
a nyomok azonosítását? Határérték 

Igen/Nem Igen/Nem Igen/Nem ppm-ben 

Gluténtartalmú 
gabonafélék és az 
azokból készült 
termékek * Igen Igen Igen < 50 

Kagylók vagy rákfélék és 
az ezekből készült 
termékek Igen Nem     

Tojás és abból készült 

termékek Igen Igen Igen < 50 

Hal / Tenger gyümölcsei 
és az azokból készült 
termékek Igen Nem     

Földimogyoró és az 
abból készült termékek Igen Nem     



M
TKI K

FT.

 

 

Szójabab és az abból 
készült termékek Igen Igen Igen <50 

Tej és abból készült 

termékek Igen Igen Igen < 50 

Diófélék és ezekből 

készült termékek** Igen Igen Igen < 3 

Zeller és ebből készült 

termékek Igen Igen Igen < 50 

Mustár és abból készült 

termékek Igen Igen Igen < 50 

Szezám és abból 

készült termékek Igen Igen Igen < 50 

Kén-dioxid és szulfitok 
10 ppm-nél nagyobb 
koncentrációban, SO2-
ben kifejezve Igen Igen Igen < 10 

csillagfürt és abból 

készült termékek Igen Nem     

Puhatestűek és belőlük 

készült termékek Igen Nem     

 
 
* Gabonaallergének: búza, rozs, árpa, zab, tönkölybúza, kamut (vagy ezek hibridizált fajtái) és ezekből 
készült termékek. 
** Dióallergének: Mandula (Amygdalus communis L.), mogyoró (Corylus avellana), dió (Juglans regia), 
kesudió (Anacardium occidentale), pekándió (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), brazil dió 
(Bertholletia excelsa), pisztácia (Pistacia vera), makadámiadió és queenslandi dió (Macadamia 
ternifolia) és ezekből készült termékek. 
 
 
27. Érvényesség: 
A specifikáció mindaddig érvényes, amíg egy új verzió kibocsájtásra nem kerül 
 
 
28. Jelmagyarázat: 
Ez a dokumentum elektronikusan kerül kiállításra és aláírás nélkül is érvényes. 
 
 
A dokumentum az eredeti angol nyelvű dokumentum fordítása. Az esetleges fordítási hibákért MTKI 
Kft. felelősséget nem vállal. 
 


