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Leiras

Sajtok

Tradicionalis francia sajtokbdl szarmazo, szelektalt éleszt6-egytorzs-kultura. A SWING® LAF kultdrdk a sajtkészités
fontos technoldgiai eszkozei; befolyasolhatjdk az alvadék neutralizacidjat, texturajat és aromajat. Az éleszték
gyakoriak a tradicionalis, nyerstejbdl készilt sajtoknal, de csak ritkan taldlhatdak meg az iparilag el&allitott

sajtokban. Emiatt, szelektdlt és kontrollalt élesztSkulturak sajtokhoz torténd adagoldsa javithatja a termékek
minGségét.

Fermentalt tejtermékek

Az élesztSkultura kefir tipusu termékek aromajanak kiegyensulyozdsara és alacsony szintli CO» termelésére
alkalmazhato.

Kultiradsszetétel:
Debaryomyces hansenii

Termékszam: 200941 Szin: Fehér
Kiszerelés: 10U Formatum: SWING
Tipus: Tasakok dobozban Forma: Por

Tarolas és kezelés
<-18°C

Mindségmegbrzési id6
Legalabb 9 hdonap a gyartastél szamitva, ha a javasoltaknak megfeleléen taroljak.

Alkalmazas

Hasznélat

Az élesztSkulturakat fehérpenésszel, rldzzsal vagy vegyes kéregfloraval éré sajtokhoz hasznalhatjuk. Az élesztd
féleg a sajt felszinén fejlédik ki. Funkcidja:

-az alvadék felszinének neutralizélasa

-a keserd iz kifejl6désének megel&zése (aminopeptiddz-aktivitas altal)

-fert6z6dések gatlasa

Kefir-tipusu termékeknél az élesztét mezofil és termofil tejsavbaktériumokkal kombinacidban alkalmazva idedlis
habart, ivd és pohdrban alvasztott termékekhez.

Javasolt adagolds

1-2U /1000 | tej vagy 100 kg friss sajt
2U /1000 | tej kefir tipusu termékek esetén

Az optimdlis teljesitmény elérése érdekében a kultlra Osszetételét és az ajanlott beoltdsi aranyt gondosan, a felhasznalt
egyedi mikrobialis torzseknek megfelel6en allapitottak meg, fejlett biotechnoldgiai elvek és tobb mint 140 év
felhalmozddott tejipari tapasztalata alapjan.

Figyelmeztetés: A javasoltnal alacsonyabb beoltasi szint alkalmazdsa a késztermék mindségének nem kivant
ingadozdsahoz, alacsony termékhatékonysaghoz, termékhozam-veszteséghez, potencialis fermentacids hibdkhoz és
bakteriofag-tdamaddsok megemelkedett veszélyéhez vezethet.
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Az itt kG6zzétett informdcic legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
szellemi tulajdonjogdt. A termék folyamatban lévé, vagy kiadott szabadalmakkal, regisztrdlt vagy nem regisztralt
védjegyekkel, vagy hasonld szellemi tulajdonjogokkal védett lehet. Minden jog fenntartva.


http://www.chr-hansen.com/

CHR_HANSEN
v

Improving foods & health

LAF-3

Termékismertetd

Hasznalati utasitds
A kultlrat a tej alvasztoszerrel vald beoltasa el6tt adjuk a tejhez és/vagy vigyik fel a sajt felszinére sézas utan par
oraval, spricceléssel vagy mosassal. A tej kozvetlen beoltasa esetén nincs szikség kilon ovintézkedésre.
Fellleti kezelés esetén:
1. Szuszpendalja a tasak tartalmat 1 liter steril vizben
2. Hasznalat el6tt jol razza fel
Az 1 liter vizzel el6készitett szuszpenzio kb. 250 kg sajthoz elegendd, az elkészités napjan felhaszndlando.

Kefir tipusu termékekhez: Adagoljuk a tejhez, a DVS® tejsavbaktérium-kulturaval egyltt, a tank feltdltésével
egyidében.
Sorozat

A Swing sorozatba szamos éleszt6faj (egytorzs-kulturak vagy keverékek) tartozik, valtozatos tulajdonsagokkal.
Tovabbi informdaciokért kérjik, vegye fel a kapcsolatot a Chr. Hansen helyi képvisel&jével.

Technikai adatok

Aromaprofil
A torzs iz- és aromatrendjei

Sulphur (cabbage/gariic)
nimal (Cowhouse)

Fermented (bredicake)

Flower (hay/herbaceous)

Sweet Fruity I,EEJrIf.Utl'p |:-| =5 —LAF-3
apple/banana)
—LAF4
Cheesy Nutty LAF-5
Ammonia Wilky (millk/butter) LAF-T
Mushroo resh sour (yoghurt'whey)
Cellar
Fiziolégiai adatok
LAF-3 LAF-4 LAF-5 LAF-7
Aromaprofil enyhe erésen gyimolcsos/ kézepesen enyhén élesztds/
vajas élesztds gylimolcsos gylimolcsos
CO2-képz8dés alacsony kézepes/magas kézepes kozepes/magas
Aminopeptidaz - kézepes magas kézepes magas
aktivitas
Novekedés 12°C-on magas magas magas kozepes
NaCl-tolerancia nagyon magas | alacsony alacsony kozepes
Hémérséklet Min. 2-4°C, max. 35°C, opt. 20-30°C
Fermentacids profil - laktoz + laktoz + laktoz - laktdz
- galaktdz + galaktoz + galaktdz + galaktdz

Egyéb informacio
A kefir tipusu termékek aromaprofilja a kultUra-kombindaciétol figgéen a minGségmeg8rzési id6 soran fejlédik ki.

www.chr-hansen.com Oldal: 2(4)!
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Analitikai modszerek:
Referencidk és analitikai mddszerek kérésre elérhetSek.

Etrendi informécid:

Kdser:  Koser tejtermék, nem beleértve a passovert
Halal: igazolt
VLOG:  megfelel

Szabalyozas:
A Chr. Hansen Swing® kultirdk megfelelnek a 178/2002/EU szabalyozasban rogzitett dltalanos élelmiszerbiztonsagi
kovetelményeknek. Az érlel6 mikroorganizmusok altalanosan biztonsagosnak elfogadottak.

A termék élelmiszerekben vald felhasznalasra késziilt.

Elelmiszerbiztonsag

Kozvetve vagy kdzvetlendl sincs garancia az élelmiszerbiztonsagra, ha a terméket a hasznalati részben leirtaktol
eltérd alkalmazdsokban hasznaljdk. Ha mas alkalmazasban szeretné hasznalni a terméket, kérjuk, vegye fel a
kapcsolatot a Chr. Hansen helyi képviseljével.

Jelolés
Javasolt jeldlés: ,élesztékultira”, bar, mivel a szabdlyozas ettdl eltérhet, kérjik, tanulmanyozza a nemzeti
szabdlyozast!

Védjegyek

Terméknevek, koncepcidk, logdk, markanevek és mas, ebben a dokumentumban emlitett védjegyek a Chr.
Hansen A/S vagy lednyvdllalatanak tulajdonat képezik, vagy licencengedély alapjan hasznaljak &ket — legyenek
akar nagybetlvel, félkdvér irdssal, ® vagy TM szimbolumokkal jeldltek vagy sem. El6fordulhat, hogy a
dokumentumban megjelend védjegyek az On orszdgéban nincsenek regisztrélva, esetleg még a ® szimbdlummal
jeloltek sem.

Technikai tamogatds
A Chr. Hansen Alkalmazastechnikai és Termékfejlesztési Laboratoriumai és személyzete rendelkezésére all, ha
tovabbi informacidkra lenne sziiksége.

Kiegészit6 informacid
A termék 10 tasakot tartalmazd dobozokban kaphato.
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GMO informécié
Az Eurdpai Unio aldbbiakban emlitett szabdlyozdsaval 6sszhangban
a LAF-3 nem mindsul GM (genetikailag mddositott) élelmiszernek®.

Az Eurdpai Unid géntechnoldgidval modositott élelmiszerekre és takarmanyokra vonatkozo 1829/2003. sz. *
irdnyelvével 6sszhangban nem tartalmaz GMO-kat, nem GMO-kbdl all, illetve nem GMO nyersanyagokbdl
készilt.

Az unids iranyelv értelmében LAF-3 vagy a vele készitett élelmiszer GM-cimkézése nem sziikséges.** S6t, a
termék nem tartalmaz GM-cimkézendd nyersanyagot.

*Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 1829/2003/EK rendelete (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval médositott
élelmiszerekrdl és takarmanyokrdl

**A7 EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1830/2003/EK RENDELETE (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval maodositott
szervezetek nyomonkévethetdségérél és cimkézésérdl, és a géntechnoldgidval mddositott szervezetekbdl elGdllitott élelmiszer-
és takarmdnytermékek nyomonkévethetdségérdl, valamint a 2001/18/EK irdnyelv mdédositdsdrdl.

Kérjiik, vegye figyelembe hogy a fenti informdcio nem foglalja magdban sem azt, hogy a termék felhaszndlhatd, sem pedig,
hogy kiilséleges tanusitvannyal rendelkezik ,,bio” vagy ,,GMO-mentes” jel6lés(i élelmiszerekhez vagy takarmadnyokhoz. Ezeknek
a jeldléseknek a kévetelményei orszdgonként vdltozhatnak. Kérjiik, vegye fel veliink a kapcsolatot tovdbbi informdciokért.

Allergén informacid

A gyakori allergének listdja az USA Elelmiszerallergének cimkézési és fogyasztovédelmi Jelen van, mint
torvénye (2004 FALCPA) és az 1169/2011/EK rendelet és késébbi mddositasai szerint Osszetevd

Glutént* tartalmazo gabona (buza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamut-blza, vagy ezek hibrid Nem
valtozatai) vagy azokbdl készult termékek

Rékfélék és azokbdl készult termékek Nem
Tojés és abbol készilt termékek Nem
Halak és azokbdl készilt termékek Nem
Foldimogyord és abbdl késziilt termékek Nem
Sz6jabab és abbdl készilt termékek Nem
Tej és abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt is) Igen
Diéfélék* és azokbdl készilt termékek Nem
Allergének listaja csak az 1169/2011/EK rendelet szerint

Zeller és abbol készilt termékek Nem
Mustar és abbdl készilt termékek Nem
Szezdmmag és abbol készilt termékek Nem
Csillagfiirt és abbdl készilt termékek Nem
Puhatest(ek és abbdl készilt termékek Nem
Kéndioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok (hozzaadott) 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter Nem
koncentraciot meghaladd mennyiségben

* Kérjiik olvassa el a 1169/2011/EK rendelet Il. mellékletét a gyakori allergének jogi meghatdrozdsdhoz, lasd az uniés
joganyagban: www.eur-lex.europa.eu
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