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Leiras

A NOLA™ Fit 5500 Ujfajta, erésen tisztitott és standardizalt széles spektrumu folyékony Bifidobacterium bifidum
R-galactosidase (laktdz) enzim, melyet elmeritett fermentacioval allitanak el6, novényi szubsztratumon a Bacillus
licheniformis kivalasztott torzsének segitségével. A Bacillus licheniformist a folyamat soran zart rendszerben
tartjak, és a végtermékben nincs jelen. A termék a laktdzt glikdz és galaktdz keverékére hidrolizalja. A termék
prémium mingségl laktdz enzim, mely kulondésen fermentalt tejtermékek és sajtok gyartasahoz alkalmas,
valamint a laktézmentes UHT/ESL tejtermékeknél tipikusan jelentkez6 mellékiz elkerilésére.
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Termékszam: 350502
Kiszerelés: 6x1L Tarolasi h6mérséklet:: 0 - 8°C
Tipus: Palackok dobozban Térolasi feltételek: Fénytdl védve. Eredeti,

zart csomagolasban.

Mindségmegdrzési id6

24 hoénap a felszabaditastdl szamitva, a javasoltaknak megfeleld taroldsi korilmények kozott. A mindségmegdrzési idé
a felnyitas utan 3 hdnapra korlatozddik, feltéve, hogy a terméket a javasolt tarolasi korilményeknek megfelelGen
taroltak.

Szallitasi feltételek
Kornyezeti h6mérsékleten. Ha a tranzitid§ 7 napnal hosszabb, szallitsuk a terméket 2 és 8°C kozotti hEmérsékleten.

Szabadalmi informacid
Szabadalmaztatott

Felhasznalas

A NOLA™ Fit killénbdz8 tejbazist termékekhez hasznalhato, mint pl. tej, tejszin, fermentdlt termékek, sajtok,
savoitalok, savé/savéd permeatum, dulce de leche, jégkrém és mas desszertek. A termék alkalmas:
Laktozmentes/csokkentett laktoztartalmu termékekhez (laktéz-malabszorpcid/intolerancia)

Edes iz ndvelése a kaldria novelése nélkil

Hozzdadott cukor, aromak mennyiségének csdkkentése

Termékmegjelenés/stabilitas javitasa a laktoz kristalyosodasanak megel6zésével

Termékjellemz&k javitasa (pl. jégkrém kanalazhatébb)

Ajanlott adagolas

500-18000 BLU/L tej

Az adagolas fels6 hatara Danidban: =<5600 BLU/L tej.

A laktaz hidrolizis kdzbeni aktivitdsat befolyasolja tej/alapanyag dsszetétele és megel6z6 kezelése. Az adagolas a
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kiindulé laktozkoncentraciotol fugg. Ellentétben a jellemz8en hasznalt éleszt6 alapu neutralis laktaz enzimekkel, a
termék a fermentalt tejtermékekben folytatja a laktdz hidrolizisét kb. 4,5 pH —ig, és szintén magasabb marad a relativ
aktivitasa mind alacsony, mind magas h6mérsékleten. A termék aktivitasat BLU ban (Bifido Lactase Units) fejezték ki, a
Chr. Hansen védett tesztmodszertana alapjan. A tesztmaodszer kérésre elérhetd.

Hasznalati utasitas
A felhaszndlasi javaslat nagymértékben fligg az alkalmazastol. Tejhez, joghurthoz ill. jégkrémhez készllt
alkalmazasi javaslatok kérésre elérhetGek.

Osszetétel
Glicerol (E 422) viz, béta-galaktozidaz

Specifikacid

Jellemzdk
Atlagos aktivitas: 5500 BLU/g Garantalt aktivitas: >=5000 BLU/g
A garantalt aktivitas a min&ségmegdrzési id6 végén mért minimum aktivitds.

Enzim tipusa: Laktaz Enzimatikus 100% béta-galaktozidaz
Osszetétel:

Fizikai jellemz&k

Szin: Szintelentdl borostyanszinig Forma: Folyadék
Oldhatdsag: Vizben oldadik lllat: Enyhén fermentalt
pH: 5,40 -7,00 Strlség: 1,10-1,20

A termék szine gydrtasonként valtozhat. Ez nincs befolydssal az aktivitdsra.

Osszetétel:

Glicerol %: 45,0 %

Mikrobiolégiai mindség:

Aerob csiraszam: <100 cfu/ml Eleszt és penész: <1 cfu/ml

Coliform baktériumok: <1 cfu/ml Escherichia coli: 25 ml-ben nincs jelen

Salmonella spp.: 25 ml-ben nincs jelen Listeria 25 ml-ben nincs jelen
monocytogenes:

Anaerob szulfit-redukalék: <1 cfu/ml Koagulaz-pozitiv 1 ml-ben nincs jelen

sztafilokokkuszok:

Megjegyzések

A vizsgalati mddszerek kérésre elérhetGek.

Fermentacidval elGallitott enzimjeinket a JECFA enzimekre vonatkozo altalanos specifikacioi szerint tesztelik a
relevans mikotoxinokra és metabolitokra.

A termék megfelel az élelmiszer-adalékanyagokkal foglalkozd k6zos FAO-WHO szakért6i bizottsag (JECFA) altal az
élelmiszer-mingségl enzimekhez ajanlott tisztasagi kritériumoknak, és a Food Chemical Codex (FCC) nehézfém-
specifikacidinak olomra (<5 ppm), kadmiumra (< 0,5 ppm), higanyra (< 0,5 ppm) és arzénre (< 3 ppm).

Technikai adatok

Hémérséklet
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A hidrolizis kivant foka beallithaté a reakcidhoz sziikséges hémérséklet, id6 és enzimadagolds megvalasztasaval.
Az optimalis h6mérséklet 35-50°C kozott van.

pH

A termék széles spektrumu laktdz enzim, 5,0 és 7,0 kozotti pH-optimummal. Az enzim aktivitdsa erésen gatolt
4,5-es pH alatt.

Az aldbbi dbra a pH laktdz-aktivitasra gyakorolt hatdsat illusztralja, savé-permedtum szubsztratum
felhasznaldsaval (5% laktoz), 37°C-on.
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A termék egyike a piacon fellelhetd legtisztabb laktdzenzimeknek.

Technikai szolgéltatas
A Chr. Hansen Alkalmazastechnikai és Termékfejlesztési Laboratériumai és alkalmazottai az On szolgalatéra allnak,
ha tovabbi informacidkra lenne sziksége.

Etrendi informécié:

Késer: Koéser Pareve termék, nem beleértve a passovert
Halal: igazolt
Vegetarianus: igen

Kezelési ovintézkedések

Részletes informaciokért kérjik keresse a biztonsagtechnikai adatlapot. Az enzimek érzékenységet okozhatnak
belégzéskor és irritaciot bdrrel érintkezve. Az érzékenység megel6zhezd személyi védelem alkalmazasaval, mint pl.
keszty(, védGszemiveg és |égzésvédelem. Tovabbi Gtmutatasért keresse a Association of Manufacturers and
Formulators of Enzyme Products (AMFEP) altal publikdlt Utmutatot a mikrobialis enzimkészitmények biztonsagos
kezelésérdl és az Enzyme Technical Association (ETA) Utmutatojat az enzimek biztonsdgos hasznalatarol.

Az EU szabdlyozasa szerint a termék csomagoldanyagat veszélyes hulladékként kell drtalmatlanitani. Alternativ
megoldasként, vagy nem EU orszagok esetén a csomagoldanyag kezelheté normal hulladékként, bé vizzel torténé
Oblitést kovetéen, ami biztositja hogy ne legyenek enzimmaradékok.

Szabalyozas:

A termék megfelel a Jecfa (FAO/WHO) és FCC élelmiszer min&ségi enzimekhez javasolt specifikacidinak.

Az élelmiszergyértashoz alkalmazott enzimek felhasznalasat az altalanos élelmiszerjog és az EU 1332/2008. sz. rendelete
szabalyozza. Dania és Franciaorszag esetében tovabbi kdvetelmények alkalmazasa lehetséges.
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A termék élelmiszerekben vald felhasznalasra késziilt.

Jelolés
Az enzimeket, mint gyartdsi segédanyagok, altalaban nem szikséges a végtermék cimkéjén feltiintetni. Viszont
mindig nézzlink utana a helyi szabalyozdsnak és a végtermék helyi cimkézési szabvanyainak.

Védjegyek

Terméknevek, koncepcidk, logdk, markanevek és mads, ebben a dokumentumban emlitett védjegyek a Chr.
Hansen A/S vagy lednyvdllalatanak tulajdonat képezik, vagy licencengedély alapjan hasznaljdk &ket — legyenek
akar nagybetlvel, félkovér irassal, ® vagy TM szimbdlumokkal jeléltek vagy sem. Eléfordulhat, hogy a
dokumentumban megjelend védjegyek az On orszdgéban nincsenek regisztrélva, esetleg még a © szimbdlummal
jeloltek sem.

*Szabadalmak
US20170156357A1, EP2234501, CN104472683, CN104322666, CN101932248.
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GMO informécié
Az Eurdpai Unio aldbbiakban emlitett szabdlyozdsaval 6sszhangban

a Nola™ Fit nem mindsiil genetikailag modositott élelmiszernek*.

Az unids irdnyelv értelmében a Nola™ Fit vagy a vele készitett élelmiszer GM-cimkézése nem sziikséges.** Sét, a
termék nem tartalmaz GM-cimkézendd nyersanyagot.

*Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 1829/2003/EK rendelete (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval mddositott
élelmiszerekrél és takarmanyokrol

**A7 EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1830/2003/EK RENDELETE (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval mddositott
szervezetek nyomonkdvethetdségérdl és cimkézésérdl, és a géntechnoldgidval mddositott szervezetekbdl elbdllitott élelmiszer-
és takarmdnytermékek nyomonkdévethetbségérdl, valamint a 2001/18/EK irdnyelv mddositdsdrdl.

Kérjlik, vegye figyelembe hogy a fenti informdcid nem foglalja magdban sem azt, hogy a termék felhaszndlhatd, sem pedig,
hogy kiilséleges tanusitvannyal rendelkezik ,,bio” vagy ,,GMO-mentes” jel6lésli élelmiszerekhez vagy takarmdnyokhoz. Ezeknek
a jelbléseknek a kévetelményei orszagonként vdltozhatnak. Kérjiik, vegye fel veliink a kapcsolatot tovabbi informdcidkért.

Allergén informacid

A gyakori allergének listaja az USA Elelmiszerallergének cimkézési és fogyasztévédelmi Jelen van, mint
torvénye (2004 FALCPA) és az 1169/2011/EK rendelet és kés6bbi mddositasai szerint Osszetevd

Glutént™* tartalmazo gabona (buza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamut-blza, vagy ezek hibrid Nem
valtozatai) vagy azokbdl készult termékek

Rakfélék és azokbadl készilt termékek Nem
Tojas és abbol készult termékek Nem
Halak és azokbdl készilt termékek Nem
Foldimogyord és abbdl készilt termékek Nem
Sz6jabab és abbdl készilt termékek Nem
Tej és abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt is) Nem
Di6félék* és azokbdl készult termékek Nem
Allergének listaja csak az 1169/2011/EK rendelet szerint

Zeller és abbol készilt termékek Nem
Mustar és abbdl készilt termékek Nem
Szezdmmag és abbol készilt termékek Nem
Csillagfiirt és abbdl készilt termékek Nem
Puhatest(ek és abbdl készilt termékek Nem
Kéndioxid és SO»-ben kifejezett szulfitok (hozzaadott) 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter Nem
koncentraciot meghaladd mennyiségben

* Kérjiik olvassa el a 1169/2011/EK rendelet II. Mellékletét a gyakori allergének jogi meghatdrozdsdhoz, Idsd az unids
Jjoganyagban: www.eur-lex.europa.eu
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