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NATUREN® Premium 145

Termékismertetd

Leiras

A NATUREN® Premium 145 szabvanyositott tejolté enzim, melyet borjak és szarvasmarhak oltogyomrabal
szarmazo kivonatbol allitanak eld. A termék tejalvasztd enzimet tartalmaz, mely a kappa-kazeinre erésen
specifikus hatasu, nagyon jé alvadékot eredményez. Az dltaldanos proteolitikus aktivitasnak jelent8s befolydsa van
a sajt izének és szerkezetének kialakitasasa is. Az aktiv tejalvaszté enzimek kimozin (EC 3.4.23.4) szarvasmarha
pepszin (EC 3.4.23.1).

Termékszam: 113504
Kiszerelés: 5L 1L Tarolasi h6mérséklet:: (0 -8°C
Tipus: Kanna Flakon Tarolasi feltételek: Fénytdl védve. Eredeti,

zart csomagolasban.

Mindségmegdrzési id6

12 honap a felszabaditastél szamitva, a javasoltaknak megfeleld tarolasi korilmények kozott. A minéségmegdbrzési idé
felnyitds utdn 3 hdénapra korlatozddik, feltéve, hogy a terméket a javasolt taroldsi korilményeknek megfeleléen
taroltdk.

Szallitasi feltételek
Kérnyezeti h6mérsékleten. 7 napot meghaladd széllitasi id6 esetén a terméket 2 — 8°C kozott kell széllitani.

Szabadalmi informacié
Szabadalmaztatott

Felhasznalas
A NATUREN® Premium 145 barmilyen sajtfajta készitéséhez felhasznalhatd: kemény, félkemény, lagy, penésszel
érd, alacsony zsirtartalmu és alapanyagul szolgalé sajtok készitéséhez.

Ajanlott adagolas

30-60 IMCU/L tej

Az olt6 korrekt adagolasa a kovetkezd tényez6ktdl fligg: sajtfajta, a sajttej hdmérséklete és pH-ja, a kulttra
jellegzetességei, és a CaClz és NaCl adagolasa. Ezek a tényez6k orszagonként, Gzemenként és naponként véltozhatnak.
Emiatt a pontos adagoldst a helyi sajatossagoknak megfeleléen kell optimalizalni.

Hasznalati utasitas

Melegitslk a tejet a kivant beoltdsi h6mérsékletre. Felhasznalds el6tt ajanlott 1 rész tejoltd felolddsa 5 - 15 rész
vizben. A higitdshoz hasznalt viz legyen klormentes, pH-ja legyen <6,4. Ha a pH és a klér nem ellenérizhetd,
javasoljuk keverjen 6ssze hideg vizet hideg tejjel, 80%-20% aranyban, majd ezt az oldatot hasznalja higitdshoz. A
higitott tejoltét azonnal a tejhez kell adni, és 2-3 perces keveréssel alaposan el kell oszlatni.

Osszetétel
Viz, natrium-klorid, natrium-benzodt E211 (<1%), kimozin, pepszin.
Specifikacié

Jellemz&k
Atlagos aktivitas: 145 IMCU/ml Garantalt aktivitds: >=138,0 IMCU/ML
A garantalt aktivitds a min6ségmeg@rzési id6 végén mért minimum aktivitas.

Enzim tipusa: Allati eredet( tejoltd Kimozin: 75 - 85%
enzim
Pepszin: 15-25% Aktiv kimozin: >= 520 mg/L
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Az itt kG6zzétett informdcic legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
szellemi tulajdonjogdt. A termék folyamatban lévé, vagy kiadott szabadalmakkal, regisztrdlt vagy nem regisztralt
védjegyekkel, vagy hasonld szellemi tulajdonjogokkal védett lehet. Minden jog fenntartva.
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NATUREN® Premium 145

Termékismertetd
Fizikai jellemzd&k

Szin: Sargastdl borostyanszinig  Forma: Folyadék
Oldhatdsag: Vizben oldodik Illat: Jellegzetes

pH: 5,30-5,80 Slrliség: 1,13-1,15

A termék szine gyartasonként valtozhat. Ez nincs befolyassal az aktivitasra.

Osszetétel

Natrium-klorid (w/v): >=15,0% Natrium-benzodat (w/v): <1,0%

Mikrobioldgiai mindség:

Aerob csiraszam: <100 cfu/ml Eleszt6 és penész: <1 cfu/ml

Coliform baktériumok: <1 cfu/ml Escherichia coli: 25 ml-ben nincs jelen
Salmonella spp.: 25 ml-ben nincs jelen Listeria monocytogenes: 25 ml-ben nincs jelen
Anaerob szulfit-redukalék: <1 cfu/ml Koaguldz-pozitiv 1 ml-ben nincs jelen

sztafilokokkuszok:

Megjegyzések

A vizsgalati mddszerek kérésre elérhetGek.

A termék megfelel az élelmiszer-adalékanyagokkal foglalkozo k6zos FAO-WHO szakértéi bizottsag (JECFA) altal az
élelmiszer-mindségl enzimekhez ajanlott tisztasagi kritériumoknak, és a Food Chemical Codex (FCC) nehézfém-
specifikacidinak.

Technikai adatok

Hémérséklet

A kulénb6z8 enzimek relativ aktivitdsa a hGmérséklettél fligg. Ennél a terméknél a hémérsékleti optimum kb. 36-
40°C.

A hémérséklet hatasa az alvaszto aktivitasra
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A tejalvaszté aktivitasa pH-fliggd; minél alacsonyabb a pH, annal magasabb az aktivitas.
A pH hatdsa az alvaszto aktivitasra
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Az itt kG6zzétett informdcic legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
szellemi tulajdonjogdt. A termék folyamatban lévé, vagy kiadott szabadalmakkal, regisztrdlt vagy nem regisztralt
védjegyekkel, vagy hasonld szellemi tulajdonjogokkal védett lehet. Minden jog fenntartva.
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Kalcium adagolasa emeli a tejolté aktivitdsat, a pH csokkenésének kbszonhetden, és az alvadasra is hatassal van.
A kalcium-klorid tulzott hasznalata keserd( izt vihet a sajtba.

Kalcium-klorid hatasa az alvaszto aktivitasra
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Stabilitas

Savéban mért maradék tejalvaszté-aktivitas, 15 masodperces, >6,0 pH-nal, 72°C-on végzett pasztorizaciot
kovetben:

NATUREN® Stabo > h% HANMILASE® XP < 1% CHY-MAXE® < 1%
NATUREN® Stamix > 2% HANMILASE® L = 30%  |CHY-MAX® M < 1%
NATURENE Premium < 2% THERMOLASE® < 1% CHY-MAX® Special < 1%
NATUREN® Extra < 2% MICROLANT® Supreme < 1% CHY-MAX® Supreme < 1%

Technikai szolgaltatas

A Chr. Hansen Alkalmazastechnikai és Termékfejlesztési Laboratériumai és alkalmazottai az On szolgalatéra allnak,
ha tovabbi informacidkra lenne sziiksége.

www.chr-hansen.com Oldal: 3(5)/

Az itt kG6zzétett informdcic legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
szellemi tulajdonjogdt. A termék folyamatban lévé, vagy kiadott szabadalmakkal, regisztrdlt vagy nem regisztralt
védjegyekkel, vagy hasonld szellemi tulajdonjogokkal védett lehet. Minden jog fenntartva.
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NATUREN® Premium 145
Termékismertetd
Etrendi informécid:

Késer: Nem Koser termék
Halal: nem tanusithatd
Vegetdrianus: nem

VLOG: megfelel

Kezelési dvintézkedések

Részletes informaciokért kérjik keresse a biztonsagtechnikai adatlapot. Az enzimek érzékenységet okozhatnak
belégzéskor és irritacidt bdrrel érintkezve. Az érzékenység megel6zhez6 személyi védelem alkalmazasaval, mint pl.
keszty(, védGszemiveg és légzésvédelem. Tovabbi Utmutatasért keresse a Association of Manufacturers and
Formulators of Enzyme Products (AMFEP) altal publikélt Gtmutatét a mikrobidlis enzimkészitmények biztonsagos
kezelésérdl és az Enzyme Technical Association (ETA) Utmutatdjat az enzimek biztonsagos hasznalatarol.

A termék csomagoldanyaga normal hulladékként kezelhetd.

Szabalyozas:

A termék megfelel a Jecfa (FAO/WHO) és FCC élelmiszer min&ség(i enzimekhez javasolt specifikacidinak.

Az élelmiszergyartashoz alkalmazott enzimek felhasznaldsat az dltalanos élelmiszerjog és az EU 1332/2008. sz. rendelete
szabalyozza. Viszont az elsd pozitiv lista kiaddsa csak par éven belil vérhato. A szabalyozési szituacié mindaddig
valtozatlan. Az enzim biztonsagossagdt megallapitottak és dokumentaltak, és igy az enzim gyartasi segédanyagként
alkalmazhat6 mindazokban az orszagokban melyekben az engedélyeztetésnek nincsenek specialis feltételei. Az EU
terlletén ez jelenleg Dénia és Franciaorszag kivételével — melyeknek sajat nemzeti engedélyeztetési rendszeriik van - az
0Osszes tobbi orszagot jelenti.

A termék egyezik a francia “présure” jogi meghatarozassal, a Décret no 69-475 definicidja szerint.

A termék élelmiszerekben valo felhasznalasra készlt.

Jelolés
Az enzimeket, mint gyartdsi segédanyagokat, altaldban nem szlikséges a végtermék cimkéjén feltlintetni. Viszont
mindig nézzlink utana a helyi szabdlyozasnak és a végtermék helyi cimkézési szabvanyainak.

Védjegyek

Terméknevek, koncepcidk, logdk, markanevek és mads, ebben a dokumentumban emlitett védjegyek a Chr.
Hansen A/S vagy leanyvallalatanak tulajdonat képezik, vagy licencengedély alapjan hasznaljak ket — legyenek
akar nagybetdvel, félkovér irassal, ® vagy TM szimbdlumokkal jel6ltek vagy sem. El6fordulhat, hogy a
dokumentumban megjelend védjegyek az On orszdgdban nincsenek regisztralva, esetleg még a ® szimbdlummal
jeloltek sem.

*Szabadalmak
EP 0758380, US 5,888,966, AU 684162, AU 701254, NZ 285373.
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Az itt kG6zzétett informdcic legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
szellemi tulajdonjogdt. A termék folyamatban lévé, vagy kiadott szabadalmakkal, regisztrdlt vagy nem regisztralt
védjegyekkel, vagy hasonld szellemi tulajdonjogokkal védett lehet. Minden jog fenntartva.
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NATUREN® Premium 145

Termékismertetd

GMO informécid
Az Eurdpai Unio aldbbiakban emlitett szabalyozdsaval 6sszhangban
a NATUREN® Premium 145 nem mindsul genetikailag médositott élelmiszernek™.

Mint ilyen, a NATUREN® Premium 145 vagy a vele készitett élelmiszer GM-cimkézése nem szikséges.** Sét, a
termék nem tartalmaz GM-cimkézendd nyersanyagot.

*Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 1829/2003/EK rendelete (2003. szeptember 22.) a géntechnolégidval médositott
élelmiszerekrdl és takarmanyokrdl

**A7 EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1830/2003/EK RENDELETE (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval médositott
szervezetek nyomonkévethetdségérél és cimkézésérdl, és a géntechnoldgidval mddositott szervezetekbdl elGdllitott élelmiszer-
és takarmdnytermékek nyomonkévethetdségérdl, valamint a 2001/18/EK irdnyelv mdédositdsdrdl.

Kérjlik, vegye figyelembe hogy a fenti informdcio nem foglalja magdban sem azt, hogy a termék felhaszndlhatd, sem pedig,
hogy kiilséleges tanusitvannyal rendelkezik ,,bio” vagy ,,GMO-mentes” jel6lésti élelmiszerekhez vagy takarmadnyokhoz. Ezeknek
a jeldléseknek a kévetelményei orszdgonként vdltozhatnak. Kérjiik, vegye fel veliink a kapcsolatot tovdbbi informdciokért.

Allergén informacid

A gyakori allergének listaja az USA Elelmiszerallergének cimkézési és fogyasztévédelmi Jelen van, mint
torvénye (2004 FALCPA) és az 1169/2011/EK rendelet és kés6bbi mddositasai szerint Osszetevd

Glutént* tartalmazo gabona (buza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamut-blza, vagy ezek hibrid Nem
valtozatai) vagy azokbdl készult termékek

Rakfélék és azokbol készilt termékek Nem
Tojas és abbol készilt termékek Nem
Halak és azokbdl készilt termékek Nem
Foldimogyord és abbdl késziilt termékek Nem
Sz6jabab és abbadl készilt termékek Nem
Tej és abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt is) Nem
Di6félék* és azokbdl készilt termékek Nem
Allergének listdja csak az 1169/2011/EK rendelet szerint

Zeller és abbol készilt termékek Nem
Mustdr és abbodl készult termékek Nem
Szezdmmag és abbol készilt termékek Nem
Csillagfiirt és abbdl készilt termékek Nem
Puhatest(iek és abbdl készult termékek Nem
Kéndioxid és SO»-ben kifejezett szulfitok (hozzaadott) 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter Nem
koncentraciot meghaladd mennyiségben

* Kérjiik olvassa el a 1169/2011/EK rendelet II. Mellékletét a gyakori allergének jogi meghatdrozdsahoz, Idsd az unics
Jjoganyagban: www.eur-lex.europa.eu
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Az itt kG6zzétett informdcic legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
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