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CHY-MAX® Extra

Termékismertetd

Leiras

A CHY-MAX® Extra tiszta kimozin enzim, melyet elmeritett fermentaciéval allitanak el§, névényi szubsztratumon,
az Aspergillus niger var. awamori segitségével. Az Aspergillus niger var. awamori-t a folyamat soran zart
rendszerben tartjak és a végtermékben nincs jelen. A termék a kappa-kazeinre kifejezetten specifikus tejalvasztd
enzimet tartalmaz, nagyon j6 alvadékképz&dést biztositva. Az aktiv tejalvaszté enzim a kimozin (EC 3.4.23.4).

Termékszam: 117505
Kiszerelés: 20L Tarolasi h6mérséklet:: 0-8°C
Tipus: Marmonkanna Tarolasi feltételek: Fénytdl védve. Eredeti,

zart csomagolasban.

Mindségmegdrzési id6

12 hoénap a felszabaditastdl szamitva, a javasoltaknak megfeleld tarolasi kdrilmények kdzott. A minéségmegdbrzési idé
a felnyitas utan 3 hdnapra korlatozédik, feltéve, hogy a terméket a javasolt tarolasi korilményeknek megfelelGen
taroltak.

Szallitasi feltételek
A terméket -5°C és +20°C kozotti hémeérsékleten kell szallitani, maximum 7 napos széllitasi id6vel ezen az
intervallumon kivil. Hosszas h6hatas befolyasolhatja a termék minGségmeg6rzési idejét és aktivitasat.

Szabadalmi informéacio*
Szabadalmaztatott

Felhasznalas
A CHY-MAX® Extra barmilyen sajtfajta készitéséhez felhasznalhato: kemény, félkemény, lagy, penésszel éré,
alacsony zsirtartalmu és alapanyagul szolgald sajtok készitéséhez.

Ajanlott adagolas

30-60 IMCU/L tej

Az olt6 korrekt adagoldsa a kovetkezd tényez6ktol fligg: sajtfajta, a sajttej hdmérséklete és pH-ja, a kultura
jellegzetességei, és a CaClz és NaCl adagoldsa. Ezek a tényez6k orszagonként, izemenként és naponként véltozhatnak.
Emiatt a pontos adagoldst a helyi sajatossagoknak megfelel6en kell optimalizalni.

Hasznalati utasitas

Melegitslk a tejet a kivant beoltasi h6mérsékletre. Felhaszndlds el6tt ajanlott 1 rész tejoltd felolddsa 5-15 rész
vizben. A higitdshoz haszndlt viz legyen klérmentes, pH-ja legyen <6,4. Ha a pH és a klér nem ellendrizhetd,
javasoljuk 80% hideg viz elkeverését 20% hideg tejjel, majd az oldat felhasznalhato a higitashoz. A higitott tejoltot
azonnal a tejhez kell adni, és 2-3 perces keveréssel alaposan el kell oszlatni.

Osszetétel
Viz, natrium-klorid, natrium-benzoat E211 (<0,5%), kimozin

Specifikacid

Jellemzdk
Atlagos aktivitas: 600 IMCU/ml Garantalt aktivitds: >=570,0 IMCU/ml
A garantalt aktivitds a min6ségmeg@rzési id6 végén mért minimum aktivitas.
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Az itt kG6zzétett informdcio legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
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Enzim tipusa: Fermentacidval elGallitott Kimozin: 100%
kimozin enzim

Fizikai jellemzd&k

Szin: Szintelentdl borostyanszinig Forma: Folyadék

Oldhatdsag: Vizben oldodik lllat: Jellegzetes

pH: 5,50 -6,00 Str(ség: 1,08-1,12

A termék szine gyartasonként valtozhat. Ez nincs befolyassal az aktivitasra.

Osszetétel:

Natrium-klorid (w/v): >=10,0% Natrium-benzoat <=0,5%
(w/v):

Mikrobiolégiai mindség:

Aerob csiraszam: <100 cfu/ml Eleszts és penész: <1 cfu/ml

Coliform baktériumok: <1 cfu/ml Escherichia coli: 25 ml-ben nincs jelen

Salmonella spp.: 25 ml-ben nincs jelen Listeria 25 ml-ben nincs jelen
monocytogenes:

Anaerob szulfit-redukalék: <1 cfu/ml Koagulaz-pozitiv 1 ml-ben nincs jelen

sztafilokokkuszok:

MegfelelGség
Amilaz: Kimutatasi hatarérték alatt Lipaz: Kimutatasi hatarérték alatt
Az amildz és a lipaz tesztelése 100 IMCU-ban torténik.

Megjegyzések

A vizsgalati mddszerek kérésre elérhetbek.

Fermentacidval elGallitott enzimjeinket a JECFA enzimekre vonatkozo altalanos specifikacioi szerint tesztelik a
relevans mikotoxinokra és metabolitokra.

A termék megfelel az élelmiszer-adalékanyagokkal foglalkozd k6zos FAO-WHO szakért6i bizottsag (JECFA) altal az
élelmiszer-minéségl enzimekhez ajanlott tisztasagi kritériumoknak, és a Food Chemical Codex (FCC) nehézfém-
specifikacidinak olomra (<5 ppm), kadmiumra (< 0,5 ppm), higanyra (< 0,5 ppm) és arzénre (< 3 ppm).

Technikai adatok

Hémérséklet

A kulonb6z8 enzimek relativ aktivitdsa a hGmérséklettél figg. Ennél a terméknél a h6mérsékleti optimum kb. 36-
40°C.

A hémérséklet hatdsa az alvasztd aktivitasra
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A tejalvasztd aktivitdsa pH-fliggd; minél alacsonyabb a pH, anndl magasabb az aktivitas.
A pH hatdsa az alvasztd aktivitasra
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Kalcium adagolasa emeli a tejoltd aktivitdsat, a pH csokkenésének kdszonhetben, és az alvadasra is hatassal van.
A kalcium-klorid tulzott hasznalata keserd( izt vihet a sajtba.

Kalcium-klorid hatasa az alvaszté aktivitasra
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Stabilitas

Savéban mért maradék tejalvaszté-aktivitas, 15 masodperces, >6,0 pH-nal, 72°C-on végzett pasztorizaciot
kovetden:

NATUREN® Stabo > h% HANMILASE® XP < 1% CHY-MAXE® < 1%
NATUREN® Stamix > 2% HANMILASE® L = 30%  |CHY-MAX® M < 1%
NATURENE Premium < 2% THERMOLASE® < 1% CHY-MAX® Special < 1%
NATUREN® Extra < 2% MICROLANT® Supreme < 1% CHY-MAX® Supreme < 1%

Technikai szolgéltatas

A Chr. Hansen Alkalmazastechnikai és Termékfejlesztési Laboratériumai és alkalmazottai az On szolgalatéra allnak,
ha tovabbi informacidkra lenne sziiksége.

Etrendi informécié:

Késer: Kdser Pareve termék, nem beleértve a passovert
Halal: igazolt
Vegetaridnus: igen

Kezelési dvintézkedések

Részletes informaciokért kérjik keresse a biztonsagtechnikai adatlapot. Az enzimek érzékenységet okozhatnak
belégzéskor és irritaciot bérrel érintkezve. Az érzékenység megel6zhez6 személyi védelem alkalmazasaval, mint pl.
kesztyl, véd&szemiveg és légzésvéds. Tovabbi Utmutatdsért keresse a Association of Manufacturers and Formulators
of Enzyme Products (AMFEP) &ltal publikalt Gtmutatdt a mikrobialis enzimkészitmények biztonsagos kezelésérdl és az
Enzyme Technical Association (ETA) Utmutatdjat az enzimek biztonsagos hasznalatardl.

A termék csomagoldanyaga veszélyes hulladékként kell artalmatlanitani. Alternativ megoldasként, vagy nem EU
orszagok esetén a csomagoldanyag kezelheté normal hulladékként, b vizzel torténd oblitést kovetben, ami biztositja
hogy ne legyenek enzimmaradékok.

Szabalyozas:
A termék megfelel a Jecfa (FAO/WHO) és FCC élelmiszer min6ség(i enzimekhez javasolt specifikacidinak.
Az élelmiszergyértashoz alkalmazott enzimek felhasznalasat az altalanos élelmiszerjog és az EU 1332/2008. sz. rendelete
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Az itt kG6zzétett informdcio legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
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szabalyozza. Viszont az els6 pozitiv lista kiaddsa csak par éven belll vérhato. A szabalyozési szituacié mindaddig
valtozatlan. Az enzim biztonsagossagat megallapitottak és dokumentaltak, és igy az enzim gyartasi segédanyagként
alkalmazhato mindazokban az orszagokban melyekben az engedélyeztetésnek nincsenek specialis feltételei. Az EU
terlletén ez jelenleg Dédnia és Franciaorszag kivételével — melyeknek sajat nemzeti engedélyeztetési rendszeriik van - az
Osszes tobbi orszagot jelenti.

A termék élelmiszerekben valo felhasznalasra készilt.

Jelolés
Az enzimeket, mint gyartasi segédanyagok, altaldban nem szlkséges a végtermék cimkéjén feltiintetni. Viszont
mindig nézziink utana a helyi szabalyozdsnak és a végtermék helyi cimkézési szabvanyainak.

Védjegyek

Terméknevek, koncepcidk, logdk, markanevek és mas, ebben a dokumentumban emlitett védjegyek a Chr.
Hansen A/S vagy lednyvdllalatanak tulajdonat képezik, vagy licencengedély alapjan hasznaljak &ket — legyenek
akdar nagybetlvel, félkdvér irdssal, ® vagy TM szimbdlumokkal jel6ltek vagy sem. El6fordulhat, hogy a
dokumentumban megjelend védjegyek az On orszdgéban nincsenek regisztrélva, esetleg még a ® szimbdlummal
jeloltek sem.

*Szabadalmak

EP 0429490, US 6509171, US 5840570, CA 1333777, US 5364770, US 6103490, US 5578463, US 6004785,US 6379928,
US 6171817, EP 0429628, FI 0110124, US 5679543, US 6130063, CA 2034487, AU 627334, JP 3153234, EP0477280, FI
10053. Tovdbbi szabadalmak bejelentés alatt.
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GMO informacié
Az Eurdpai Unio aldbbiakban emlitett szabdlyozdsaval 6sszhangban

a CHY-MAX® Extra nem minésil GM (genetikailag mddositott) élelmiszernek*.

Az unids irdnyelv értelmében CHY-MAX® Extra vagy a vele készitett élelmiszer GM-cimkézése nem szikséges.**
S6t, a termék nem tartalmaz GM-cimkézendd nyersanyagot.

*Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 1829/2003/EK rendelete (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval mddositott
élelmiszerekrél és takarmanyokrol

**A7 EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1830/2003/EK RENDELETE (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval modositott
szervezetek nyomonkdvethetdségérdl és cimkézésérdl, és a géntechnoldgidval mddositott szervezetekbdl elSdllitott élelmiszer-
és takarmdnytermékek nyomonkévethetdségérdl, valamint a 2001/18/EK irdnyelv médositdsdrdl.

Kérjlik, vegye figyelembe hogy a fenti informdcio nem foglalja magdban sem azt, hogy a termék felhaszndlhatd, sem pedig,
hogy kiilséleges tanusitvannyal rendelkezik ,,bio” vagy ,,GMO-mentes” jel6lésii élelmiszerekhez vagy takarmdnyokhoz. Ezeknek
a jelbléseknek a kévetelményei orszagonként vdltozhatnak. Keérjiik, vegye fel veliink a kapcsolatot tovabbi informdcidkért.

Allergén informacid

A gyakori allergének listdja az USA Elelmiszerallergének cimkézési és fogyasztovédelmi Jelen van, mint
torvénye (2004 FALCPA) és az 1169/2011/EK rendelet és kés6bbi mddositasai szerint Osszetevé

Glutént* tartalmazo gabona (buza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamut-blza, vagy ezek hibrid Nem
valtozatai) vagy azokbdl készult termékek

Rékfélék és azokbdl készult termékek Nem
Tojés és abbol készilt termékek Nem
Halak és azokbdl készilt termékek Nem
Foldimogyord és abbdl készilt termékek Nem
Sz6jabab és abbdl készilt termékek Nem
Tej és abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt is) Nem
Diéfélék* és azokbdl készilt termékek Nem
Allergének listaja csak az 1169/2011/EK rendelet szerint

Zeller és abbol készilt termékek Nem
Mustar és abbdl készilt termékek Nem
Szezdmmag és abbol készilt termékek Nem
Csillagfiirt és abbdl készilt termékek Nem
Puhatest(iek és abbdl készult termékek Nem
Kéndioxid és SO»-ben kifejezett szulfitok (hozzaadott) 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter Nem
koncentraciot meghaladd mennyiségben

* Kérjiik olvassa el a 1169/2011/EK rendelet Il. Mellékletét a gyakori allergének jogi meghatdrozdsahoz, Idsd az unics
Jjoganyagban: www.eur-lex.europa.eu
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