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ABY-1

Termékismertetd

Leiras
Termofil tejsavbaktérium-kultira. BB-12® és LA-5® dokumentalt probiotikus torzseket tartalmaz. A torzseket
régdta biztonsagosan hasznaljak.

Kultiradsszetétel:

Bifidobacterium species

Lactobacillus acidophilus

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
Streptococcus thermophilus

Termékszam: 713589 Szin: Tortfehért6l enyhén
vOrosesig vagy barnaig

Kiszerelés: 30x50U Formatum: FD-DVS

Tipus: Tasakok dobozban Forma: Granulatum

Tarolas és kezelés

<-18 °C

Min&ségmegdbrzési idé

Legalabb 24 hdnap a gyartastol szamitva, ha a javasoltaknak megfelel6en taroljak.
A minGségmegQrzési id6 +5°C-on tarolva legaldbb 6 hét.

Felhasznalas

Hasznalat

A kulturat kozepesen testes, kdzepes aromaju, alacsony utésavanyodasu joghurt vagy fermentalt tejital
készitéséhez hasznalhatjuk. Alkalmas poharban alvasztott, habart vagy ivdjoghurthoz is.

Ajanlott beoltasi arany

Beoltando tej 250 | 10001 | 25001 | 50001
mennyisége
DVS kultdra mennyisége 50U 200U 500 U 1000U

Az optimalis teljesitmény elérése érdekében a kultura dsszetételét és az ajanlott beoltasi ardnyt gondosan, a felhasznalt
egyedi mikrobidlis torzseknek megfelelGen allapitottak meg, fejlett biotechnoldgiai elvek és tobb mint 140 év
felhalmozddott tejipari tapasztalata alapjan.

Figyelmeztetés: A javasoltnal alacsonyabb beoltasi szint alkalmazasa a késztermék mindségének nem kivant
ingadozdsahoz, alacsony termékhatékonysaghoz, termékhozam-veszteséghez, potencialis fermentacids hibdkhoz és
bakteriofag-tdmaddsok megemelkedett veszélyéhez vezethet.

Haszndlati utasitds

A kulturat csak kozvetlenil a felhasznalds elStt vegye ki a fagyasztobdl. Ne olvassza ki. Kinyitds el6tt fert6tlenitse a
csomagolast. Nyissa ki a tasakot és Ontse a fagyasztva szaritott granuldtumot lassu razas mellett kozvetlendl a
pasztorizalt termékbe. 10-15 perces keveréssel egyenletesen oszlassa el a kulturat. A javasolt fermentacids
hémérséklet attdl az alkalmazastdl figg, amelyben a kulturat hasznaljak. Az egyes alkalmazasokhoz, tobb
informaciot talal technikai kiadvanyainkban, javasolt receptjeinkben.
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Sorozat

Ehhez a terméksorozathoz tartozo kultirdk az ABY-1 (fagyasztva széritott), és az ABY-4, ABY-Premium
mélyfagyasztott) és az ABY-2, ABY-3 és ABY-10 (fagyasztott és fagyasztva szaritott).

Technikai adatok

Savanyodasi gorbe
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Fermentdcios koralmények:
Teljes tej +2% sovany tejpor (85°C/30 perc)
Beoltasi arany: 500U/2500L

Analitikai madszerek:
Referencidk és analitikai mddszerek kérésre elérhetéek.

Etrendi informécié:

Kdser:  Koser tejtermék, nem beleértve a passovert
Halal: igazolt
VLOG: igazolt

Szabalyozas:

A Chr. Hansen kulturak megfelelnek a 178/2002/EU szabalyozasban rogzitett altaldnos élelmiszerbiztonsagi
kovetelményeknek. A tejsavbaktériumok altaldban biztonsagosnak elfogadottak és élelmiszerekben felhasznalhatdak,
de specialis alkalmazasokhoz javasoljuk tanulmanyozni a nemzeti szabalyozast.

A termék élelmiszerekben vald felhasznalasra késziilt.

Elelmiszerbiztonsag
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Kozvetve vagy kdzvetlenll sincs garancia az élelmiszerbiztonsdagra, ha a terméket a hasznalati részben leirtaktol
eltérd alkalmazasokban hasznaljdk. Ha mas alkalmazasban szeretné hasznalni a terméket, kérjuk, vegye fel a
kapcsolatot a Chr. Hansen helyi képvisel&jével.

Jelélés
Javasolt jel6lés: ,tejsavbaktérium-kultira” vagy ,starterkultdra”, bar, mivel a szabdlyozas ettdl eltérhet, kérjuk,
tanulmanyozza a nemzeti szabdlyozast!

Védjegyek

Terméknevek, koncepcidk, logdk, markanevek és mas, ebben a dokumentumban emlitett védjegyek a Chr.
Hansen A/S vagy lednyvdllalatanak tulajdonat képezik, vagy licencengedély alapjan hasznaljak &ket — legyenek
akar nagybetlvel, félkovér irassal, ® vagy TM szimbodlumokkal jel6ltek vagy sem. El6fordulhat, hogy a
dokumentumban megjelend védjegyek az On orszdgéban nincsenek regisztrélva, esetleg még a © szimbdlummal
jeloltek sem.

Technikai tamogatas
A Chr. Hansen Alkalmazastechnikai és Termékfejlesztési Laboratoriumai és személyzete rendelkezésére all, ha
tovabbi informdaciokra lenne szliksége.
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GMO informécié
Az Eurdpai Unio aldbbiakban emlitett szabdlyozdsaval 6sszhangban

az ABY-1 nem minGsil GM (genetikailag médositott) élelmiszernek*.

Az Eurdpai Unid géntechnoldgidval mddositott élelmiszerekre és takarmanyokra vonatkozé 1829/2003. sz. *
irdnyelvével 6sszhangban nem tartalmaz GMO-kat, nem GMO-kbdl all, illetve nem GMO nyersanyagokbdl
készult.

Az unids irdnyelv értelmében az ABY-1 vagy a vele készitett élelmiszer GM-cimkézése nem szlkséges.** S6t, a
termék nem tartalmaz GM-cimkézendd nyersanyagot.

*Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 1829/2003/EK rendelete (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval médositott
élelmiszerekrél és takarmanyokrol

**A7 EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1830/2003/EK RENDELETE (2003. szeptember 22.) a géntechnoldgidval médositott
szervezetek nyomonkdvethetdségérdl és cimkézésérdl, és a géntechnoldgidval modositott szervezetekbdl elbdllitott élelmiszer-
és takarmdnytermékek nyomonkévethetdségérdl, valamint a 2001/18/EK irdnyelv mdédositdsdrdl.

Kérjlik, vegye figyelembe hogy a fenti informdcid nem foglalja magdban sem azt, hogy a termék felhaszndlhatd, sem pedig,
hogy kiilséleges tanusitvannyal rendelkezik ,,bio” vagy ,,GMO-mentes” jel6lésii élelmiszerekhez vagy takarmdnyokhoz. Ezeknek
a jelbléseknek a kévetelményei orszagonként vdltozhatnak. Kérjiik, vegye fel veliink a kapcsolatot tovabbi informdciokért.

Allergén informacid

A gyakori allergének listaja az USA Elelmiszerallergének cimkézési és fogyasztévédelmi Jelen van, mint
torvénye (2004 FALCPA) és az 1169/2011/EK rendelet és kés6bbi mddositasai szerint Osszetevd

Glutént™* tartalmazo gabona (buUza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamut-blza, vagy ezek hibrid Nem
valtozatai) vagy azokbdl készult termékek

Rakfélék és azokbdl készult termékek Nem
Tojas és abbol készilt termékek Nem
Halak és azokbdl készllt termékek Nem
Foldimogyord és abbdl késziilt termékek Nem
Szb6jabab és abbdl készilt termékek Nem
Tej és abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt is) Igen
Diofélék* és azokbdl készilt termékek Nem
Allergének listaja csak az 1169/2011/EK rendelet szerint

Zeller és abbol készilt termékek Nem
Mustar és abbdl készilt termékek Nem
Szezdmmag és abbdl készilt termékek Nem
Csillagfiirt és abbdl készilt termékek Nem
Puhatestiek és abbdl készilt termékek Nem
Kéndioxid és SO»-ben kifejezett szulfitok (hozzaadott) 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter Nem
koncentraciot meghaladd mennyiségben
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* Kérjiik olvassa el a 1169/2011/EK rendelet II. Mellékletét a gyakori allergének jogi meghatdrozdsdhoz, Idsd az unids

Jjoganyagban: www.eur-lex.europa.eu

www.chr-hansen.com Oldal: 5(5)/

Az itt kG6zzétett informdcio legjobb tuddsunk szerint helyes és pontos és az itt bemutatott termék nem sérti harmadik fél
szellemi tulajdonjogdt. A termék folyamatban lévé, vagy kiadott szabadalmakkal, regisztrdlt vagy nem regisztralt
védjegyekkel, vagy hasonld szellemi tulajdonjogokkal védett lehet. Minden jog fenntartva.


http://www.chr-hansen.com/
http://www.eur-lex.europa.eu/

